Verbringe den Jahreswechsel gemeinsam mit uns in festlicher
und familiGrer Atmosphdre:

19:00 | Empfang mit Champagner und Gillardeau Auster

20:00 | Gala-Dinner

23:00 [ Party mit Disco- und House-Tunes unserer SOLAR-DJs.



Kartoffelbrot
Olivendl von ,0lio Sabato’, Butter von ,Butterboyz® und
10g Oscietra Kaviar von ,imperial Caviar Berlin®

Tatar vom Black Angus Rind [USA]
Eigelb, Schnittlauch, Créme Fraiche, gepickeltes Gemuse
und geroéstetes Brot von ,Jochen Gaues®

Ceviche von der Rotgarnele [Argentinien]
Chili, Koriander, Gurke, Ingwer, Knoblauch und Saiblingskaviar

Filet vom Black Angus Rind

[Uruguay / 200 Tage getreidegefuttert [ rosa gebraten]

Lauwarm marinierter Rosenkohl, Kartoffelpuree & la Joél Robuchon,
Perigord-Truffel und Ochsenschwanzjus

SuBRe Kostlichkeiten aus unserer Patisserie
Verschiedene Rohmilchkése von JUMI [Schweiz]
mit Truffelhonig, Birnensenf und Frichtebrot

Alternativ bieten wir ein vegetarisches Menu an.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten kénnen wir leider nicht eingehen.

SITZPLATZGARANTIE & MENU [OHNE GETRANKE]: 285 €

BUCHEN SIE JETZT UBER OPENTABLE:
WWW.SOLARBERLIN.COM



